
Menus du 24 Février au 04 Avril 2025
Légende : En Octobre,

Restaurant scolaire de  Ardres Produits Bio

Produits Pêche durable Produit Local

lundi 24 février mardi 25 février mercredi 26 février jeudi 27 février vendredi 28 février lundi 17 mars mardi 18 mars mercredi 19 mars jeudi 20 mars vendredi 21 mars

Friand au 
fromage

Potage Macédoine Potage Potage Betteraves rouges Potage de 
légumes

Feuilleté hot dog

Boulettes au veau 
sauce napolitaine

Omelette aux 
fines herbes

Mac & cheese ( 
gratin de pâtes au 

fromage et 
jambon)

Fricassé de 
poisson MSC

Omelette au 
fromage

Normandin de 
veau sauce poivre

Hachis 
parmentier végé

Poisson pané 
MSC

Semoule Pommes de terre Riz Pommes de terre Coquillettes Semoule

Piperade Salade Salade d'endives Fondue de 
poireaux

Salade (Brunoise 
Provençale)

Salade verte Poiraux sauce 
blanche

Tomme noire

Cocktail de fruits Tarte aux 
pommes

Fruit de saison Gâteau roulé au 
chocolat

Crème dessert Fruit Yaourt nature

Repas végétarien
lundi 03 mars mardi 04 mars mercredi 05 mars jeudi 06 mars vendredi 07 mars lundi 24 mars mardi 25 mars mercredi 26 mars jeudi 27 mars vendredi 28 mars

Potage Coleslaw
Potage de 

légumes de 
saison

Quiche 3 
fromages

Macédoine Potage Oeuf dur sauce 
cocktail

Potage

Cassoulet - 
Haricots blancs

Carbonade 
flamande

Chili sin carne Filet de colin MSC 
sauce crème

Rôti de porc sauce à 
la moutarde

Couscous aux 2 
viandes

Spaghetti 
bolognaise végé

Dos de lieu MSC 
sauce Hollandaise

Pommes de terre Penne Riz Pommes vapeur Purée de pommes 
de terre

(Merguez et 
boulettes au boeuf) Fromage râpé Riz

Endives braisées Brunoise de légumes Choux de 
Bruxelles

Brocolis

Fromage blanc Crème dessert 
chocolat

Fruit de saison Yaourt sucré Éclair vanille Fruit de saison Liégeois chocolat Compote

lundi 10 mars mardi 11 mars mercredi 12 mars jeudi 13 mars vendredi 14 mars lundi 31 mars mardi 01 avril mercredi 02 avril jeudi 03 avril vendredi 04 avril

Courgettes 
râpées

Potage

Céleri rémoulade Potage Quiche Lorraine Potage Carottes râpées Potage

Poulet rôti Sauté de dinde 
sauce curry

Beignet de 
calamars MSC 
sauce tartare

Escalope de dinde 
aux champignons Jambon braisé 

sauce à la diable
Pizza tomate et 

mozzarella

Caudière de 
poissons : colin, 
saumon, moulesPommes de terre Lasagnes aux 

légumes
Duo de purée de 
patates douces et 
pommes de terre

Riz Pommes de terre

Petits pois Salade verte Épinards Chou blanc Macaronis Salade Riz
Camembert Julienne

Yaourt fermier Beignet aux 
pommes

Yaourt nature Ananas au miel Yaourt nature Crème aux oeufs Dessert du chef

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


