Lundi 2 mars

Aiguillettes de poulet

Sauce tomate-basilic
Macaronis-Carottes persillées
Vache qui rit

Fruit de saison

Mardi 3 mars

Céleri rémoulade

Hachis Parmentier

Salade

Liégeois vanille et caramel

Jeudi 5 mars

Friand au fromage
Filet de lieu sauce citronnée
Riz
Julienne de légumes

Salade de fruits

Vendredi 6 mars

Velouté de légumes
Nuggets au fromage
Frites
Haricots verts

Créme au chocolat

Lundi 9 mars

Repas theme "Savoie"”
Gratin savoyard
Salade mélée
Tomme blanche

Gdteau de Savoie a la confiture

Mardi 10 mars

Salade composée au gouda
Dos de colin sauce hollandaise
Riz
Effilochés de poireaux

Fruit de saison

Jeudi 12 mars

Carottes rdpées a l'orange

Sauté de veau Marengo

Purée

Chanteneige

Vendredi 13 mars

Potage tomate-vermicelles
Steak haché
Pates
Fromage rapé

Fromage blanc aromatisé

Lundl 16 mars

Potage de chou-fleur

Boulettes d'agneau

au beurre rouge

Semoule

Beignet au chocolat

Mardl 17 mars

Wrap thon & crudités
Palette a la diable
Pommes de terre roties
Choux de Bruxelles

Fruit de saison

Jeudl 19 mars

Flamiche aux poireaux
Tortellinis 3 couleurs
aux fromages
Fromage Rapé

Fromage blanc fermier

Vendredl 20 mars

Concombres Bulgare

Beeuf aux carottes

Purée

Tle flottante

Lundi 23 mars

Poulet roti aux herbes
Frites
Petits pois - Carottes

Vache qui rit

Salade d'ananas et coco

Mardi 24 mars

Carottes ripées au gouda
Poisson meuniére
Riz
Epinards

Clafoutis aux pommes

Jeudi 26 mars

Salami et cornichons

Haché de veau forestiére

Coquillettes - Haricot beurrre

Emmental

Vendredi 27 mars

Betteraves rouges

Chipolatas
Gratin de pommes de terre et

chou-fleur

Fruit de saison

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Légende :

@ PRODUIT REGIONAL

Lundi 30 mars Mardi 31 mars Jeudi 2 avril

Potage de légumes Tomates vinaigrette Salade piémontaise

Pizza aux 3 fromages Couscous poulet-merguez Chili con carne

Salade composée Légumes de couscous Riz

Fruit de saison Mousse au chocolat Salade de fruits

Vendredi 3 avril

Salade fromagere
Paupiette de veau aux oignons
Pommes de terre
Lentilles

Camembert

Lundi 6 avril Mardi 7 avril Jeudi 9 avril

Potage de légumes

Animation"féte foraine"”

Macédoine de légumes

Omelette aux herbes

Spaghettis a la bolognaise
Pommes de terre

Fromage rapé Salade

Compote Liégeois au chocolat

Vendredi 10 avril

Euf mimosa
Poisson pané

Riz

Carottes

Giteau de Piques

Jeutes nos viandes bovines, poxcines et volailles fraiches sont garanties d’enigine francaise
Le pain frais et artisanal sewi tous les midis provient de la boulangerie "Dejenghe”
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